
Maisto atliekų 
tvarkymas viešojo 

maitinimo įmonėse 

Parengė: Aplinkosaugos procesų ir kokybės 
vadovė Erika Kašėtaitė



Pagrindinės temos 
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Kokios 
taikomos 
prievolės

Kaip tai 
įgyvendinti 
paprastai

Kokia nauda 
verslui



Svarba 
verslui

3

Problema šiandien:

• Maisto atliekos metamos į bendrą atliekų srautą

• Naudojami gyventojams skirti maisto atliekų 
konteineriai

• Nėra atskirų sutarčių su atliekų tvarkytojais

Pasekmės:

• Didesni kaštai

• Higienos problemos

• Įspėjimai / baudos



Valstybinės maisto ir veterinarijos 
tarnybos taikomos prievolės
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Talpos:

Uždaros

Sandarios 

Dezinfekuotos

3 kat. ŠGP 
laikymas:

> +7 °C → iki 24 val.

≤ +7 °C → iki 3 parų

< 0 °C → iki 7 parų

< -10 °C → iki 30 
parų 

Kontrolė:

Kryžminės taršos 
prevencija

Ženklinimas

Reguliarūs atliekų 
išvežimai

Atsakomybė:

Už netinkamą 
atliekų laikymą

Už kryžminės 
taršos riziką

Už dokumentų 

nebuvimą

Vadovaujantis VMVT direktoriaus patvirtintu įsakymu Nr. B1-466 „Dėl šalutiniu gyvūninių produktų, surinktų iš viešojo maitinimo įmonių, 
tvarkymo“, Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 1069/2009 bei Komisijos reglamentu (ES) Nr. 142/2011.



Aplinkos 
apsaugos 
taikomos 
prievolės 
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Rūšiavimas:

• Atliekos skirstomos pagal srautus (BIO, 3 kat. ŠGP, riebalai)

• Nemaišomos su komunaliniu srautu

Atliekų perdavimas:

• Tik patvirtintiems atliekų tvarkytojams

• Perdavimo dokumentai / važtaraščiai

Apskaita:

• Atliekų kiekio kontrolė

• Atliekų apskaita GPAIS sistemoje ( > 5 t per metus)

Atsakomybė:

• Už netinkamą atliekų rūšiavimą

• Už dokumentų nebuvimą

• Už apskaitos nevykdymą

Vadovaujantis LR aplinkos ministro patvirtintu įsakymu Nr. 217 „Dėl atliekų 
tvarkymo taisyklių patvirtinimo“.



Dažniausios klaidos
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Maisto atliekos metamos į bendrą konteinerį

Nėra aiškios rūšiavimo tvarkos darbuotojams

Netinkamos talpos (nežymėtos, nesandarios)

Netinkamas laikymas (nešaldomos atliekos)

Nėra dokumentų patvirtinančių atliekų išvežimą 



Praktiniai sprendimai
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Aiški sistema 
virtuvėje:

Atskiri konteineriai maisto atliekoms

Aiškus ženklinimas

Atskira laikymo vieta

Darbuotojų 
įtraukimas:

Trumpi apmokymai

Aiškios instrukcijos

Paskirta atsakomybė

Periodinė kontrolė

Bendradarbia-
vimas su atliekų 
tvarkytojais:

Galiojanti sutartis su patvirtintais maisto atliekų tvarkytojais

Reguliarūs atliekų išvežimai

Perdavimo dokumentai



Tvarumas ir nauda
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Biome-
tanas

Energija / 
kuras

Maisto 
atliekos

Mažesnė tarša
Iki 90 % mažesnės CO₂ emisijos

Žiedinė ekonomika
Atliekos tampa žaliava

Vertė verslui
Prisidedama prie tvarumo ir AEI





Augalinės kilmės 
atliekos, 3 kat. 

ŠGP, aliejus, 
riebalai, kavos 

tirščiai

Dirbame visoje 
Lietuvoje, 

įskaitant Neringos 
sav.

Prekybos tinklai
HoReCa sektorius
Viešasis sektorius
Maisto pramonės 

įmonės

Išmanieji atliekų 
perdirbimo 
įrenginiai



1. Užsakymą galima pateikti:

2.  Po užsakymo pateikimo
vairuotojas atvyksta per 
2 – 5 darbo dienas

3.  Atvykęs vairuotojas vizualiai 
patikrina, indentifikuoja bei pasveria 
perduodamas atliekas. Užpildo 
elektroninį važtaraštį, kurį pasirašo 
vairuotojas ir klientas

4. Klientas 10 min. 
bėgyje gauna el. paštu 
atliekų pridavimą 
patvirtinantį 
važtaraštį. 
Pagal gautą 
dokumentą klientas 
turi pateikti duomenis 
GPAIS sistemoje.

5. Surinktos maisto atliekos yra 
perdirbamos, pagaminama žaliava 
biodujų jėgainėms, kur išgaunamas 
biometanas, elektra ir šiluma.

+370 679 63562

sutartys@horecasprendimai.lt



info@horecasprendimai.lt

+370 526 0092

https://www.linkedin.com/compan
y/uab-horeca-sprendimai
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